
 Echardinger Einkehr     
 

Speise- und Getränkekarte 
   

 Liebe Gäste, 
wir haben täglich von 10.00 bis 24.00 Uhr geöffnet. 

Wir freuen uns über viele Reservierungen,  

oder kommen sie einfach spontan vorbei.                                                                           

 
 
Maurer- Montag 
Kälberne Fleischpflanzerl, hausgemachter Kartoffelsalat  
mit einer Halben Augustiner Hell     € 13,28 
 
Currywurst, Pommes 
mit einer Halben Augustiner Hell     € 13,28 
 

Dienstag - Burger Tag 
Schweinshaxen Burger, Pommes     € 13,28 
 
Münchner Schnitzel Burger, Pommes    € 13,28 
 
Pulled Pork Burger, Pommes      € 13,28 
 

Donnerstags 
Ripperl Essen “All you can eat“ mit Pommes   € 19,90 
 
 

 

Frische Erdbeeren 

mit Vanilleeis 

und Sahne € 6,90 

********** 

„Affogato“ Vanilleeis mit Espresso € 4,80 

 

 

 



O’zapft is‘                     
               Augustiner Wies’n Bier 
   

   

Granatapfel-Spritz:  
Belsazar Rosé Vermouth, Grenadine, Granatapfelkerne, Prosecco, gespritzt € 7,90 

 
Alkoholfreier-Spritz 

Ramazotti Arancia alkoholfrei, Tonic Water, gespritzt € 5,90 
 

Weinempfehlung      Lugana Tenuta Roveglia Limne, DOC, Lombardei  
Strohgelb, zartes Bukett, frisch, fruchtig, geschmeidig elegant  
0,1 € 4,80                      0,2 € 9,50                Fl. 0,75l € 34,00  

 

 

Pfannkuchensuppe mit Gemüsestreifen     €   4,90 

Pfifferlingscremesuppe mit Sahnetupfen und Brezenstückerl  €   7,70  
 

Kürbis- Ingwercremesuppe mit Kürbiskernen und Kernöl   €   7,70 
 

 

Sie sind wieder da:  
 

Portion frische Pfifferlinge 100g zum „dazu bestellen“   €   8,90 
 

Großer Blattsalat mit gebratenen Pfifferlingen  
und Salz-Grammeln        € 18,00 
 

Brezenknödel-Scheiben mit Balsamico und Olivenöl mariniert, 
gebratenen Pfifferlingen und Parmesan     € 19,90 
 

Linguini-Nudeln mit gebratenen Pfifferlingen in Olivenöl, 
Tomatenpesto, Knoblauch und Parmesan     € 21,80 
 

Frische Pfifferlinge in Rahm mit Semmelknödel    € 20,80 
 

Almpfandl mit kälberne Fleischpflanzerl, Rahmpfifferlingen 
Käsespätzle und Röstzwiebeln      € 20,80  
 

Frische Pfifferlinge auf zarten Kalbsschnitzeln “natur“ in Butter gebraten  
mit kleiner Salat          € 29,50 
 

200g Steak aus der Bayrischen Rinderhüfte:  
mit Senf-Kaviar und Café de Paris Butter auf 
auf Kartoffel-Pfifferlings-Gemüse      € 32,00 
 

   

Holzfällersteak vom Schweinenacken  
mit Kartoffelecken, Knoblauch-Dip und Röstzwiebeln   € 14,90 
 

Pikantes Schaschlik mit  
gebackenen Kapern, Röstzwiebeln und Pommes frites   € 16,90 
 

Augustiner Grillteller 
Rind, Schweinenacken, Hendlbrust, Würstl, Pommes frites,  
Grillgemüse und Café de Paris Butter      € 23,50 

 



 

 

Ausflug ins Grüne 
 
Kleiner Beilagensalat       €   4,30 
 
„Fischer-Salat“ mit gebratenem Zanderfilet  
auf marktfrischen Salaten        € 16,10 
 
Ziegenkäse gratiniert mit Honig und Rosmarin  
auf buntem Salatteller          € 15,90 
 
„Geflügelter-Salat“  
gebratenen Hühnerbruststreifen auf buntem Salatteller € 16,10  
 
Backhendl-Salat von der Hühnerbrust in der Brezenpanade 
mit Kartoffelsalat, Kürbiskernen und Kernöl    € 16,10  
 

 
 

Ganz Vegan zwei Quinoa-Erbsen-Pflanzerl  
auf Kartoffel-Gemüse-Pfanne        € 15,80 
 
Fleischlos glücklich 
 
Hausgemachte Kasspatzen  
mit Röstzwiebeln und Salat      € 13,50 
 
Veggi-Burger mit Quinoa-Erbsen-Pflanzerl, Creme fraiche  
Salatblatt, Zwiebel, Essiggurke und Pommes frites € 16,90  
 
Zwei hausgemachte Spinat-Pflanzerl -im Pfandl serviert-  
auf Tomaten-Kürbis-Ragout mit Parmesan, Kürbiskernöl  
und Salatsträußerl         € 16,90 
 
Fisch 
 
Gebackenes Seelachsfilet  
mit Remouladensoße und Kartoffelsalat    € 13,90 
 
Zanderfilet gegrillt mit Zitrone  
auf rahmigen Blattspinat mit Petersilienkartoffeln  € 22,90 
 
 



 
 
Vom Grill und aus der Pfanne 
 
Echardinger Burger 
200g Angus-Rind, Salatblatt, Mayonnaise, Essiggurke,  
Zwiebeln, Röstzwiebeln und Pommes frites   € 16,50 
 
Cheese-Burger - wie Echardinger Burger mit Käse    € 17,30 
 
Pulled Pork Burger BBQ Sauce Salatblatt,  
Zwiebeln, Röstzwiebeln und Pommes frites       € 17,30 
 
„Münchner Schnitzel“ in der Senf-Meerrettich-Panade  
mit Kartoffelsalat oder mit Pommes frites   € 15,90 
  
Cordon bleu aus dem Schweinerücken  
mit Pommes frites        € 16,90 
 
Ochsen-Fetzen vom bayrischen Rind mit grünen Bohnen,  
Zwiebeln, Essiggurken, Kartoffelsalat und Pesto   € 18,90 
 
Wiener Schnitzel aus der Kalbsoberschale, wellig gebraten 
mit Zitrone, Preiselbeeren und Bratkartoffeln   € 25,50 
 
Zwiebelrostbraten: Saftig gegrillte Bayrische Rinderhüfte  
mit hausgemachten Röstzwiebeln, mit Bratensafterl,  
Bratkartoffeln und Speckbohnen         € 23,90  
 
  

Sous Vide gegarte vollfleischige Rinder-Ripperl                                         

mit deftigem Safterl, hausgemachter BBQ-Soße frischem Kren, 

Krautsalat und Bauernbrot für 2 Personen € 66,00   
 
 

 

 

Ofenfrische vollfleischige  

Spare Ribs mit BBQ-Soße und Pommes frites € 21,90 
 

  

 
 
 
 



 
 
Viktualien mit Bayrischem Akzent“ 
 

Ofenfrischer knuspriger Schweinsbraten  
in Augustiner-Dunkelbier-Safterl mit Kartoffelknödel € 11,90  
dazu Krautsalat, Beilagensalat oder Blaukraut     €   4,30 
 
Kälberne Fleischpflanzerl mit Bratensafterl  
und Kartoffelsalat        € 12,50 
 
Fiaker Saft-Gulasch vom Rind mit Spiegelei,  
Essiggurke und Petersilienkartoffeln    € 16,90 
 
Nürnberger Rostbratwürstel mit Sauerkraut,  
frischen Kren und Brot 
 6 Stück € 11,50       8 Stück € 14,50     12 Stück 18,50 
 

Einkehr Currywurst mit hausgemachter BBQ-Soße,  
Röstzwiebeln und Pommes frites     € 12,50 
 
„Wurst-Pfandl“ mit Bratwurst und Nürnberger 
dazu Sauerkraut, Kartoffelsalat, frischer Kren  € 16,90 
 
Augustiner Knödelgröstl 
mit Bratenfleisch, Ei, Zwiebeln, Majoran und Salat  € 12,90 
 
Krustige hintere Schweinshaxe  
mit Speckkrautsalat dazu ein würziges Safterl  
und ein Kartoffelknödel     halbe Haxe  € 17,50 
        ganze Haxe  € 22,90 
 
 

 
 

Immer am SONNTAG, an Feiertagen  
und auf Vorbestellung: 

 

Bayrische Freiland-Ente vom „Geflügelhof Lugeder“ 
resch gegrillt mit gschmackiger Entensoße, 

Kartoffelknödel und hausgemachtem Blaukraut 
Viertel Ente   € 23,90    |     Halbe Ente € 30,80 

 
 
 

 



 
 
Für den kleine Hunger 
 

Kleiner Backhendl-Salat von der Hühnerbrust in der  
Brezenpanade mit Kartoffelsalat, Kürbiskernen  
und Kernöl          € 13,90  
 
Kleiner „Fischer-Salat“ mit gebratenem Zanderfilet  
auf marktfrischen Salaten      € 13,70 
 
Kleiner Ziegenkäse gratiniert mit Honig und Rosmarin  
auf buntem Salatteller       € 13,70 
 
Kleiner „Geflügelter-Salat“ 
gebratenen Hühnerbruststreifen auf buntem Salatteller € 13,70 
 
Klein und ganz vegan: ein Quinoa-Erbsen-Pflanzerl  
auf Kartoffel-Gemüse-Pfanne      € 13,90 
 
Kleine Kasspatzen mit Röstzwiebeln und Salat  € 11,50 
 
Kleine Spinat-Pflanzerl mit Parmesan,  
auf Tomaten-Kürbis-Ragout mit Parmesan,  
Kürbiskernöl und Salatsträußerl      € 13,90 
 
Kleines Zanderfilet gegrillt mit Zitrone  
auf rahmigen Blattspinat mit Petersilienkartoffeln  € 17,90 
 
Kleine Ochsen-Fetzen vom bayrischen Rind  
mit grünen Bohnen, Zwiebeln, Essiggurken,  
Kartoffelsalat und Kräuter-Pesto      € 16,00 
 
Kleines Wiener Schnitzel aus der Kalbsoberschale, wellig gebraten 
mit Zitrone, Preiselbeeren und Bratkartoffeln   € 20,00 
 
Kleiner Schweinebraten mit Safterl und Kartoffelknödel  €  9,90  
 
Kleine Kälberne Fleischpflanzerl mit Bratensafterl  
und Kartoffelsalat        €   9,90 
 
 
 



 
 
 
 
„In Bayern dahoam“ 
 
 
Emmentaler Ecken mit Butter und Brot    €   8,90 
 
Unser hausgemachter Einkehr-Kas (vormals Obazda) 
mit Zwiebelringen und Hausbrot     € 10,30 
 
Münchner Wurstsalat aus der Regensburger  
in Essig-Ölmarinade mit Zwiebeln,  
Essiggurken und Brot       € 10,30 
 
Schweizer Wurstsalat aus der Regensburger  
in Essig-Ölmarinade mit Zwiebeln,  
Emmentaler Käse, Essiggurken und Hausbrot  € 12,50 
 
Kalter Braten, dünn aufgeschnitten mit frischem Kren 
Zwiebel, Essiggurken und Brot      € 11,80 
 
„Bayrisches Carpaccio“, dünn aufgeschnittener Schweinebraten 
mit Honig-Senfsoße, Essiggurken, Zwiebel und Brot € 11,80  
  
 
Münchner Weißwurst vom Metzger Bauch  
mit süßem Senf bis 14:00 Uhr  Stk.   €   3,10 
 
Brez`n          €   1,80  
 
Scheibe Brot          €   1,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Beilagen 
Pommes frites         €   4,60 
Bratkartoffeln         €   4,60 
Grüne Bohnen         €   4,70 
Speckbohnen         €   5,50 
Grillgemüse         €   5,50 
Blaukraut          €   4,40 
Sauerkraut         €   4,40 
Kartoffelknödel        €   4,00  
Nudeln, Spätzle        €   4,50 
Kleiner gemischter Salat       €   4,30 
Großer gemischter Salat       €   9,70 
Speckkrautsalat        €   4,30 
Kartoffelsalat         €   4,30 
Meerrettich / Preiselbeeren / Zitrone    €   0,60 
Apfelmus          €   1,00 
extra Soße         €   1,00 
Parmesan         €   2,20 
Brez`n          €   1,80 
Verpackung für übrige Speisen zum Mitnehmen   €   0,80 
je Bambus-Box 

 
 
Nachspeis 
 

Schokokuchen mit  
Waldbeerensoße, Vanilleeis und Schlagsahne   €   7,70 

 

Marillenknödel in Butter-Zimt-Brösel geschwenkt 
mit Waldbeerensoße und Sahne     €   7,70 
 

Omas Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne    €   8,20 
 

Kaiserschmarrn mit Rosinen und Mandel,  
leicht flambiert dazu Apfelmus (ca. 20 Min)    € 13,50 
 

Gemischtes Eis        €   6,00 
 

Eiskaffee / Eisschokolade      €   7,70 
 

Kugel Eis:  
Vanille, Schoko, Erdbeer, Nuss, Zitronensorbet   €   2,20 
 

Sahne          €   1,30 
 
 
 



 

Biere der Augustiner Qualitätsbrauerei 
 

Vom Fass 
Augustiner Hell       0,50 l  € 4,40 
Augustiner Hell Maß      1,00 l  € 8,80 
Augustiner Hell Radler           0,50 l  € 4,40 
Augustiner Dunkel      0,50 l  € 4,70 
Augustiner Dunkle Maß     1,00 l  € 9,40 
Augustiner Dunkles Radler     0,50 l  € 4,70 
Augustiner Hell Schnitt       € 3,80 
Augustiner Dunkler Schnitt       € 4,00 
Goasn Maß (Dunkles Bier, Kirschlikör, Coca-Cola)  1,00 l  € 13,50 
 
Flaschenbiere 
Augustiner Weißbier       0,50 l  € 4,70 
Augustiner Weißbier Maß     1,00 l  € 9,40 
Augustiner kleines Weißbier     0,33 l  € 3,90 
Augustiner Russ       0,50 l  € 4,70 
Augustiner Russen Maß     1,00 l  € 9,40 
Augustiner Cola Weizen     0,50 l  € 4,80 
Augustiner Edelstoff      0,50 l  € 4,70 
Augustiner Pils Flasche     0,33 l  € 4,10 
Augustiner Alkoholfrei       0,50 l  € 4,50 
König Ludwig dunkles Weißbier    0,50 l  € 5,20 
König Ludwig leichtes Weißbier    0,50 l  € 5,20 
König Ludwig alkoholfreies Weißbier   0,50 l  € 5,20 
 

Weißwein offen 
Grüner Veltliner, Österreich     0,20 l  € 5,20 
Chardonnay del Veneto, Italien    0,20 l  € 5,20 
Silvaner, Franken QbA Sommeracher Katzenkopf 0,20 l  € 5,20 
Lugna Tenuta Roveglia Limne 0,1l € 4,80   0,20l   € 9,50                 
Riesling Robert Weil   0,1l € 6,20  0,20l   € 12,00   
 
Weinschorle weiß oder rot     0,50 l  € 6,10 
kleine Weinschorle weiß oder rot     0,20 l  € 4,10 

Rosé 
Cellier des Dauphins, Prestige  Flasche   0,25 l  € 6,40  
 

Rotwein offen 
Blauer Zweigelt, Österreich     0,20 l  € 5,20 
 
Merlot del Veneto, Italien     0,20 l  € 5,20 
 
Aulora Primitivo, Apulien-Italien    0,20 l € € 6,70 
 
 
 



 
Aperitif 
 
Glaserl Prosecco            0,10 l €   4,90 
Prosecco Spumante       Fl. 0,75 l  € 31,90 
Aperol Spritz          €   7,30  
Rhabarber Spritz         €   7,30 
Hugo           €   7,30 
Granatapfel-Spritz: Belsazar Rosé Vermouth, Grenadine,  

Granatapfelkerne, Prosecco, gespritzt    € 7,90 
Campari Soda          €   5,90 
Campari Orange         €   7,30 
 
Lantenhammer vom Schliersee 
Holzfassobstler       2 cl  €   4,30 
Bayrischer Kräuterlikör      2 cl  €   4,30  
Zirbenlikör Raritas      2 cl   €   4,90 
    
Lantenhammer Edelbrände 
Williamsbirne (Rote Williamsbirne unfiltriert)  2 cl  €   5,90 
Waldhimbeere       2 cl  €   5,90 
Marille        2 cl  €   5,90 
Schlehe        2 cl  €   5,90 
Haselnuss        2 cl       €   5,90  
Lantenhammer Whisky:  
SILD Bavarian Single Malt, Aged 5 Years  2 cl  €   7,90 
im Sherry-, Portwein- und Burgunderfass gelagert 
 
Longdrinks 
Wodka Lemon         €   7,90 
Gin Tonic          €   7,90 
Jacky Cola          €   7,90 
Josef Gin Lantanhammer, Tonic      € 11,90 
     
Spirituosen 
Enzian        2 cl  €   4,30 
Fernet Branca       2 cl  €   4,50 
Ramazzotti / Averna      2 cl  €   4,50 
Baileys / Amaretto       2 cl  €   4,50 
Underberg        2 cl  €   4,50 
Jägermeister       2 cl  €   4,50 
Asbach         2 cl  €   5,50 
Rüscherl (Asbach Cola)       €   5,90 
Sambucca        2 cl  €   4,50 
Grappa NONINO Selezione Orazio   2 cl  €   5,90 
Wodka        2 cl       €   4,50 
 
 
 



 
 
  

Weine in Flaschen: 
Weißweine: 
Silvaner Sommeracher Katzenkopf, Franken    Fl. 0,75l  €   23,90  
Bocksbeutel, trocken, herzhaft und frisch    
 

Chardonnay Selection, Weingut Salzl, Neusiedler See Fl. 0,75l  €   29,90 
Vielschichtiger Duft, nussig am Gaumen, vollmundig, harmonische Säurestruktur, langanhaltend  
 

Grüner Veltliner, Federspiel, Terrassen  
Weingut Domäne Wachau      Fl. 0,75l  €   33,50 
Eleganter ausgewogener Duft, sehr feine Textur, dicht und lang, perfekter Begleiter zu vielen Speisen  
 

Riesling Robert Weil, VDP Gutswein, Rheingau   Fl. 0,75l €   44,50 
Feine Frucht mit eleganter, reifer Säure und nachhaltigem Körper, ein Riesling, der bei  
allem Anspruch aber auch zu unkompliziertem Trinkvergnügen einlädt.  

 

 

Fass 4, Grüner Veltliner, Weingut Bernhard Ott, Wagram Fl. 0,75l €   49,00 
    Besticht durch feinste Veltliner Aromatik, von reifen Marillen und Pfirsich. Eleganter langer Abgang 
 

Der Ott, Grüner Veltliner, Weingut Bernhard Ott, Wagram Fl. 0,75l €   67,00 
    Pur, ungestüm, stur auf Qualitätsschiene unterwegs. Geheimtipp. Bio.  

 

Lugana “Cá De Rocchi” Weingut Tinazzi, Verona   Fl. 0,75l  €   36,90 
    Strohgelb, zartes Bukett, frisch, fruchtig, geschmeidig elegant  
 

Cà de Frati, Lugana, Lombardei,     Fl. 0,75l  €   47,50 
    Schönes leuchtendes Gelb, Duft kraftvoll und ausdrucksstrak, deutlich blumige Aromen von Aprikose    
    und Birne 

 

Rosé: 
Miraval, Weingut Perrin, Cotes de Provence    Fl. 0,75l  €   46,90 
    Das Bukett verzaubert mit intensiven Aromen frisch gepflückter Erdbeeren, Himbeeren und weißer  
    Blüten. 60 Jahre alte Reben und perfektes Klima deutlich blumige Aromen von Aprikose und Birne 

 

Rotweine: 
Merlot, Weingut Marchese della Torre, Sizilien   Fl. 0,75l €   28,50 
    Ausdrucksvolle herzhafte Frucht, feiner dunkler Beerencharakter, trocken ausgebaut  
 

Primitivo, Aulone di Puglia, Weingut San Giorgio, Apulien  Fl. 0,75l €   23,50 
    Rubinrote Farbe mit violetten Reflexen, Intensives Aroma, fruchtig mit Noten von Pflaumen  
    und Kirschen, am Gaumen Körperreich, sanft und ausbalanciert. 
 

Nero d’Avola, Weingut Musita, Volcano, Sizilien  Fl. 0,75l €   24,50 
    Intensives dunkelrot, Bukett von Tabak, Brombeeren und Pflaumen, mit Geschmack Vanille,  
    Gewürze und rote Früchte, mit weichen Tanninen, Ausbau teilw. in Eichenfässern  
 

Burgenländer Blaufränkisch, Weingut Salzl, Neusiedler See Fl. 0,75l  €   29,90 
    Rubingranat, Himbeernote, süßliche Heidelbeerfrucht, am Gaumen samtig und weiche Tannine,  
    sehr harmonisch 
 
 

Ursprung Cuvée, Weingut Markus Schneider, Pfalz  Fl. 0,75l €   46,00 
Trauben von Cabernet Sauvignon, Merlot und Portugieser. 
    Mitteldichtes Rubinrot, intensive Beerenaromen nach schwarzen Johannisbeeren, Holunder, 
    Sauerkirschen und frischen Pflaumen, zarte Eichenholznoten, getrocknete Kräuter, Bitterschokolade  

 

 
„Weitere wechselnde Weinspezialitäten gibt’s beim Chef“ 

 
 



 
 

Unser besonderer Weißwein: 
 
„Die Versuchung“  
Pinot Gris Reserve, Weingut Krug, Gumpoltskirchen 
Thermenregion Österreich, trocken, 14% Vol.    Fl. 0,75l €   73,50 
     

Reichhaltiger und finessenreicher Grauburgunder mit guter Säurepikanz. 
Ausgebaut im neuen 2000-Liter-Holzfass, verleiht diesem Wein ein nussiges Aroma  
und eine feinen Holz 
 
 
 
 
note mit feingliedrige Röstaromen.  
Perfekter Speisenbegleiter, auch eine großartige Versuchung zu reifem Käse  

 
 
 
 
 
Champagner:            
 

Laurent-Perrier, L a Cuvée     Fl. 0,75l  €   95,00 
 
Magnum Laurent-Perrier, La Cuvée    Fl. 1,50l  € 190,00 
 
Rosé Laurent-Perrier, La Cuvée Habillage 2009  Fl. 0,75l  € 125,00 
 
Magnum  
Rosé Laurent-Perrier, La Cuvée Habillage 2009  Fl. 1,50l  € 220,00 
 

Laurent-Perrier “Grand Siecile” Grad Cuvée  Fl. 0,75l  € 275,00 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
Alkoholfreie Getränke 
 

Adelholzener classic Fl.     0,25 l  € 3,50 
Adelholzener naturell Fl.     0,25 l  € 3,50 
Adelholzener classic Fl.     0,75 l  € 6,40 
Adelholzener naturell Fl.     0,75 l  € 6,40 
Tafelwasser       0,40 l  € 3,30 
Spezi         0,40 l  € 4,00 
Coca Cola         0,40 l  € 4,40 
Coca Cola Zero Fl.       0,33 l  € 4,40 
Limo Zitrone        0,40 l  € 3,90 
Limo Zitrone        0,20 l  € 2,60 
Apfelsaft         0,20 l  € 3,50 
Orangensaft       0,20 l  € 3,80 
Rhabarbernektar       0,20 l  € 3,80 
Mangonektar       0,20 l  € 3,80 
 
SCHORLE: 
Apfel-Schorle       0,40 l  € 4,20 
Orangen-Schorle      0,40 l  € 4,50 
Rhabarber-Schorle      0,40 l  € 4,50 
Mango-Schorle       0,40 l  € 4,50 
Holunder-Schorle      0,40 l  € 4,50 
Schweppes Bitter Lemon      0,20 l  € 4,50 
Schweppes Tonic Water      0,20 l  € 4,50 
 
 

Heißgetränke 
 

Haferl Kaffee         € 4,00 
Milchkaffee          € 4,60 
Latte Macchiato         € 4,90 
Espresso          € 2,60 
Espresso Macchiato        € 2,80 
Doppelter Espresso        € 4,50 
Cappuccino         € 4,30 
Heiße Schokolade         € 4,70 
 
Eilles Tee:  
Asam, Grüner, Pfefferminz, Kamille,     € 3,90  
Sommerbeeren, Kräutergarten 
 
Tee mit Rum        € 6,90 
 


